MENU SEZONOWE

Chtodnik litewski z botwinki z ogérkiem, nowalijkami i jajkiem 26 zt
¢ z dodatkami: ziemniaki okraszone boczkiem i jajko przepidércze sadzone 39 zt
Chtodnik wegarnski z melona, szpinaku, z mleczkiem kokosowym 28 zt

oraz swiezymi owocami i weganska feta

Krem ze szparagéw podany z julienne szparagowym, pestkami dyni
oraz oliwg pietruszkowa 26 zt

Szparagi zapiekane z parmezanem i pomidorkami koktajlowymi
Z jajkiem poche oraz pinsa 39 zt

Satatka ze szparagami i owocami, serem lazur, pistacjami oraz balsamico 37 zt

Pierogi z owocami (7 szt.) oraz $mietana 36 zt
Tarta na kruchym spodzie z owocami sezonowymi i kremem patisierre 24 zt
Lemoniada domowa z owocami 300ml 16 zt

DANIA KUCHNI KOPERNIKANSKIE]

Ptakéw zaduszenie 59 zt
- filet z kurczaka duszony w miodzie i soku z kwiatu bzu, podany na klusce
serowej z pieczonym korzeniem pietruszki w miodzie i tymianku

Kasza z watroby drobiowej 27 zt
- mus z watrébki drobiowej z nutkg soku z kwiatu bzu, podany na pszennej
grzance z szatwia, z nutkg pikantnej wisni, szafranu, rodzynek oraz cynamonu
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